; Herbstkarte vom Do 01. Oktober - SA 28. November 2026 / DI - SA jeweils ab 17.30H

VORSPEISEN

WALDPILZ SUPPE
klare Rinderbriihe mit Waldpilzen, Maultasche und Petersilie

WALDMEISTERSALAT

mit Trauben, Pflaumen, Ntissen, gerGsteten Brotwidirfel
und warmen Speckstreifen

HIRSCH-CAPUNS

3 Stlick hausgemachte Spditzliteig-Wickel im Mangoldblatt,
verfeinert mit gerduchertem Hirschfleisch CH/EU und Wild-
kréutern, serviert mit cremiger Wildrahmsauce und Bergkdse

REHTELLO TONNATO

gegrillte diinn geschnittene Rehbdggli CH/EU, mit Kapern,
Sardellen, Thunfisch und Wildkréutern

HAUPTGANGE
ENTE

gerducherte Enten Brust EU, serviert mit Waldpilzen, Brombeeren,
Koriander, Obwaldner Rotkraut-Apfel-Marroni Ravioli und
Hoisin-Sauce

REH 47.00

rosa gebratene Reh Medaillons CH/EU, serviert mit Sellerie-Mousse, :
gerdstete Nlisse, Preiselbeeren, Rotkraut-Apfel Coleslaw und Wacholderjus oL

HIRSCH 44.00 g9
gerduchertes Hirsch Entrecéte CH/EU im Krédutermantel, serviert SEA
mit Kartoffel-Gnocchi, Bergkdse, Waldpilze, Rotkraut-Apfel
Coleslaw und Preiselbeerjus

WILDSCHWEIN

geschmortes Wildschwein Ragout EU, Kartoffel-Gnocchi, Bergkdise,
Waldpilze, Rotkraut-Apfel Coleslaw und Preiselbeerjus

DREIERLEI VOM WILD

Medaillons vom Reh / Hirsch und Wildschweinragout CH/EU,
serviert mit Sellerie-Mousse, Kartoffel-Gnocchi, Rotkraut-Apfel
Coleslaw, Brombeeren und Wildrahmsauce

RAVIOLI

Obwaldner Rotkraut-Apfel-Marroni Ravioli an Salbeibutter,
mit Waldpilzen, Brombeeren, Bergkdise und Niissen

WILD-TATARENHUT (auf Vorbestellung / ab 2 Personen im Aussenbereich) p,Person 69-00 ¢ i i R

250gr. diinn geschnittenes Reh-, Wildsau- & Hirschfleisch, inkl. hausgemachte Sdﬂsﬁ;&éﬂér/ﬁf i
Mousse, Kartoffel-Gnocchi, Rotkraut -Apfel Coleslaw (Vorspeise: GriinerSalat oder Tagessupﬁe)’ S
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