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take away.
Während unseren Küchenö�nungszeiten, ist
eine Auswahl aus unserem à la carte Sortiment,
als TAKE AWAY erhältlich. 
DI - SA
Küchenzeiten 11.30 - 13.15h | 17 - 21.15h 
SO & MO Ruhetag

steakHOUSE. bbq. burger. pizza.



Vorspeisen. 

* INSALATA VERDE MIT COLESLAW    7.60
grüner Salat Mix mit Coleslaw Topping, Apfel-Huisdressing

BRUSCHETTA       10.80
3 Stück geröstete hausgemachte Brotscheiben mit
Tomaten, Olivenöl, Basilikum und Knoblauch

MONKEY BALLS    12.75
4 Stück hausgemachte Bitterballen, 
mit Pulled-Pork gefüllte Fleischkroketten
(geräucherter Schweinehals CH), Honig-Senf Sauce

* GAMBERONI ALLA DIAVOLA    14.00 
5 Stück gegrillte Black Tiger Garnelen VNM mit Knoblauch,   
Olivenöl, Peperoncini, Brandy

OBWALDNER BEEF-TATAR  
(mild, mittelscharf oder scharf )   75g  17.20
Obwaldner Weidebeef Tatar CH, Zwiebeln, Kapern,   150g  26.00
Honig-Senf Sauce, geröstete hausgemachte Brotscheiben, Butter

* = Unsere markierten Vorspeisen werden mit hausgemachtem Pizzabrot serviert

Sämtliche Preise in CHF, inkl. gesetzlicher MwSt.

SOULFOOD KITCHEN
finest BBQ + Soul Food

steakHOUSE. bbq. burger. pizza.
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PIZZA. 

MARGHERITA    14.80
Tomaten, Fior di latte, Parmesan, frischem Basilikum,
getrockneten Tomaten, Majoran

PROSCIUTTO     16.40
Tomaten, Fior di latte, Schinken

SALAME DOLCE     17.20
Tomaten, Fior di latte, Salami mild

TONNO     17.20
Tomaten, Fior di latte, Thun�sch, Oliven, Zwiebeln

PROSCIUTTO E FUNGHI     17.60
Tomaten, Fior di latte, Schinken, Pilze

CALABRESE     17.60
Tomaten, Fior di latte, scharfe Salami, Zwiebeln, Oliven

VEGETARIANA     18.00
Tomaten, Fior di latte, Grillgemüse

CALZONE     18.40
Tomaten, Fior di latte, Schinken, Pilze, Ei

MISS ITALIA     20.80
Tomaten, Fior di latte, Parmaschinken, Rucola,
Cherry Tomaten, Parmesan
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PIZZA SANDWICH. 

CHICKEN DELUXE    20.80
Hänchenbrust Streifen CH, Guacamole, Salat, Pico de gallo, BBQ-Sauce

PORK FICTION    21.60
geräucherter Schweinehals CH, Coleslaw, rote Zwiebeln, Cherrytomaten,
BBQ-Sauce

SALMON ROYALE     21.60
geräucherter Lachs NOR, Rucola, rote Zwiebeln, Kapern,
Zitronensaft, Aceto Balsamico, Honig-Senf-Sauce

THE GAUCHO    23.20
geräucherte Rinderbrust CH, Guacamole, Salat, rote Zwiebeln,
Cherrytomaten, Chimichurry-Sauce

soulfood kitchen
flavor. style. experience.



BLACK ANGUS BEEF BURGER. 

KLASSIKER  160g Fleisch  15.60
Angus Beef CH, Bun LIE, Salat, Tomaten, Zwiebeln, BBQ-Sauce

FEUERTEUFEL   160g Fleisch  17.60
Angus Beef CH, Bun LIE, Salat, karamellisierte Zwiebeln,
Jalapeños, BBQ-Sauce

MISTER MONKEY   160g Fleisch  18.00
Angus Beef CH, Bun LIE, Salat, karamellisierte Zwiebeln,
Camembert, Preiselbeeren, BBQ-Sauce

TSCHYFELER   160g Fleisch  18.40
Angus Beef CH, Bun LIE, Salat, Tomaten, Zwiebeln,
Obwaldner Raclettekäse, Speck, BBQ-Sauce

UPGRADE +
HOLY MOLY Upgrade von 160g auf 300g Fleisch  + 7.85
HOLY MOLY DOUBLE Upgrade von 160g auf 600g Fleisch   + 23.60

+ OBWALDNER RACLETTEKÄSE     + 1.45
+ SPECK      + 1.35
+ SPIEGELEI     + 2.25

Unsere Burger wurden mehrmals ausgezeichnet und zählen zu den Besten in 
der Schweiz. Das Hackfleisch für unsere Standardburger wird aus hochwertigem
Schweizer Black Angus Rind hergestellt und wird erst kurz vor dem Grillieren
von Hand in Form gebracht. Angerichtet in einem speziellen Brötchen, mit
BBQ-Sauce und weiteren passenden Zutaten, sind unsere Burger ein
absoluter Traum.



spezial burger. 

PULLED-PORK  160g Fleisch  20.00
geräucherter Schweinehals CH, Bun LIE,
Coleslaw, Tomaten, Zwiebeln, BBQ-Sauce

PULLED-SALMON  160g Lachs  20.00
geräucherter Lachs NOR, Bun LIE, Coleslaw,
Zwiebeln, Honig-Senf-Sauce

GO VEGAN     15.20
Planted Erbsenprotein Burger, Bun LIE, Salat,
Tomaten, karamellisierte Zwiebeln, BBQ-Sauce

BEILAGEN.
POMMES FRITES kleine Portion 5.20
Pommes mit Kräutersalz grosse Portion 7.20

KROKETTEN    6.00

COLESLAW    6.00
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pasta. ravioli. risotto. 

OBWALDNER MAC AND CHEESE    17.20
Kernser Macaroni mit Obwaldner Raclettekäse

SPAGHETTI POMODORO    17.20
Kernser Pasta, Tomatensauce, Parmesan

SPAGHETTI CON GAMBERONI E CREMA DI ZUCCHINE    22.80
Kernser Pasta mit 4 gegrillten Black Tiger Garnelen VNM und Zucchinicremé

OBWALDNER RAVIOLI     22.80
Kräuter-Spinat Ravioli von Pastarazzi,
Käse-Zitronensauce, Parmesan

RISOTTO AL PROSECCO     20.40
Cremiger Risotto mit Prosecco und Parmesan

RISOTTO AL SALMONE     22.40
Cremiger Risotto mit geräuchertem Lachs NOR und Parmesan
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