
 
 
 

BBQ Catering &  
Foodtrailer Angebote 

 
 
LIEBE GÄSTE 

Herzlichen Dank für Ihr Interesse. Wir würden uns sehr freuen, mit Ihnen Ihre Hochzeit, 
Ihr Familienfest, Ihre Firmenfeier oder Vereinsveranstaltung zu organisieren. Um Ihnen 
die Planung dieses speziellen Anlasses zu erleichtern, haben wir Ihnen einige Vor-
schläge zusammengestellt. Falls Sie einen anderen Wunsch haben, scheuen Sie sich 
nicht, uns zu kontaktieren. Gerne sind wir bereit, das passende Arrangement mit Ihnen 
zusammen auszuwählen. Die folgenden Hinweise sollen Ihnen bei der Planung Ihres 
Anlasses behilflich sein. Wir würden uns auf jeden Fall sehr freuen, Sie bei Ihrem Anlass 
verwöhnen zu dürfen.  
 
Für Ihre Fragen und Anliegen stehen wir Ihnen gerne zur Verfügung. Nun wünschen 
wir Ihnen viel Vergnügen beim Studium der Vorschläge und hoffen, bald von Ihnen zu 
hören.  
 
MISTER MONKEY by Chruit und Chabis GmbH 
Cornelia und Danny Dupont-Müller inkl. Team 
 
 

 
 
 



BUCHUNG 
Unsere Angebote gelten für Anlässe ab 15 bis 150 Personen. 
Ihre verbindliche Buchung inkl. getroffener Auswahl, benötigen wir mindestens 1 
Woche im Voraus. Die genaue Personenzahl inkl. Aufteilung von Erwachsenen und 
Kinder, muss bis 48 Std. vor dem Anlass bekanntgegeben werden. Bei verkleinerter 
Gruppengrösse (10% Tolleranz wird akzeptiert), wird die zuletzt gemeldete Personen-
zahl in Rechnung gestellt. 
 

INFORMATIONEN ZU DEN PREISANGABEN 
Die angegebenen Preise gelten (sofern nichts anderes angegeben pro Person. 
Sämtliche Preise sind ohne MwSt aufgeführt!  
Zusatz beim BBQ Catering:  

- Unter 30 Personen gilt ein Zuschlag von 10%.  
- Ab 60 Personen erhalten Sie zusätzlich 10% Rabatt. 

Preisänderungen aufgrund veränderter Kosten oder Steuern bleiben vorbehalten. 
Rechnungen bezahlbar innert 10 Tagen.  
 

SPEZIALPREISE FÜR KINDER (Nur bei Buffets) 
Kinder bis 10 Jahre ½ Preis / Kinder bis 5 Jahre kostenlos 
 

KOSTEN BEI STORNIERUNG 
Bis 7 Tage vor dem Anlass kostenlos. 
3 bis 6 Tage vor dem Anlass 50%. 
1 bis 2 Tage vor dem Anlass 80%. 
Bei Nichterscheinen 100% 
 

ANFORDERUNGEN AN DEN VERANSTALTUNGSORT 
Fläche von mindestens 5 x 4m, welche barrierefrei mit dem Anhänger erreicht 
werden kann. CEE 16 Stromanschluss für den Foodtrailer. 
Bei BBQ Caterings genügt ein Typ 13 Anschluss.  
 
ZUSATZKOSTEN 
 

FAHRSPESEN   
0-20 Km = CHF 30.00 / 21-50 Km = CHF 50.00 / 51-100 Km = CHF 80.00 /  
ab 100 Km = + CHF 0.70 pro Km 
 

PERSONAL (pro Person)   
Grillmeister/Koch = CHF 70/Std. / Fachpersonal = CHF 50.00/Std. /  
Auf- & Abbau = CHF 50.00/Std. 
 

BBQ INFRASTRUKTUR   
Pauschalpaket bei BBQ-Caterings = CHF 200.00 
 

FESTINVENTAR   
Wir arbeiten mit diversen Unternehmen zusammen, welche das passende Equipment 
für Ihren Anlass liefern. Geschirr, Besteck, Gläser, Tische, Stühle, Dekoration, Blumen, 
Licht, Ton, Band, DJ usw. = Preis auf Anfrage 
 
 

 



APÉRO ANGEBOT  
 

Chips  pro Schale CHF 5.50 
Nussmischung  pro Schale CHF 5.50 
Oliven gemischt  pro Schale CHF 6.00 
Antipasti  pro Schale CHF 8.50 
 

Apéro 1  CHF 12.50 
- Grissini mit Rohschinken 
- Tomaten-Mozzarella Salat im Gläsli 
- Chips und Nüssli 

 

Apéro 2  CHF 20.00 
- Sandwich am Meter 
- Fleischbällchen CH mit BBQ-Sauce 
- fritierte Crevetten und Frühlingsrollen mit Sweet und Sour Sauce 
- Fruchtspiessli 

 

Apéro 3  CHF 23.50 
- Sandwich am Meter 
- Wraps mit Rauchlachs und Honig-Senf-Sauce 
- Satay Spiessli mit Erdnusssauce 
- Tomaten-Mozzarella Salat im Gläsli 
- Gemüse Sticks mit Dip-Saucen 

 
ACHTUNG Apéros, Vorspeisen, Suppen und Desserts, können nur im 

Zusammenhang mit einem BBQ-Buffet oder dem Foodtrailer gebucht werden. 
 
KALTE VORSPEISEN 
 

Tomaten Bruschetta  CHF 8.60 
Geröstetes Baguette mit Tomaten, Basilikum, Knoblauch und Olivenöl 
 

Salatherz  CHF 9.50 
Gegrillter Romanasalat mit Zitronen, Zwiebeln und Knoblauch 
 

Crevetten Cocktail  CHF 12.00 
Mit Crevetten gefüllte Avocado an Cocktailsauce 
 

Rauchlachs  CHF 13.50 
150g Rauchlachs garniert mit Kapern, Zwiebeln, Zitrone, 
Meerrettichschaum, Toast und Butter 
 
WARME VORSPEISEN 
 

Satay Spiessli  CHF 9.00 
3 Stück gegrillte Hähnchenspiesse CH mit Erdnusssauce 
 

Jakobsmuscheln  CHF 15.00 
3 Stück gegrillte Jakobsmuscheln mit Knoblauch und Olivenöl 
 

Flank Steak Taco  CHF 16.50 
Gegrillte Flank Steak Streifen im Taco, mit Chimichurri und Avocado 

 
DESSERTS 
 

Gebrannte Crème  CHF 8.00 
mit Rahm 
 

Panna Cotta  CHF 9.00 
mit Beeren & Rahm 



In unserer Küche werden vorwiegend regionale Produkte in hochwertiger Qualität 
verarbeitet. Bei Fragen zu Allergenen und Zutaten, die eine Unverträglichkeit 
auslösen, wenden Sie sich bitte an uns. 
 
BBQ-BUFFETS 
 

Standard BBQ-Buffet  CHF 45.00 
300gr. Fleisch pro Person 
Schweinsnierstück, Hähnchenbrustfilet, Rib Eye Steak, Pulled-Pork,  
Black Angus Mini-Burger, Grillgemüse, Hüttenkartoffeln, 5 verschiedene Salate, 
2 Sorten Brot, Diverse Salat- & Grillsaucen 
 

Premium BBQ-Buffet  CHF 59.00 
300gr. Fleisch pro Person 
Dry Aged Beef, Brisket, Spareribs, Flammlachs, Black Tiger Garnelen,  
Grillgemüse, Hüttenkartoffeln, 5 verschiedene Salate, 
2 Sorten Brot, Diverse Salat- & Grillsaucen 
 
GARSTUFEN  
Um das höchste Genusserlebnis zu erzielen, werden unsere Fleischspezialitäten 
medium rare gegart, sofern keine anderen Garstufen bei der Bestellung angegeben 
werden. 
 
FOODTRAILER 
 

Startpaket  CHF 1'500.00 
Das Startpaket beinhaltet bis zu 60 Portionen aus unserem Sortiment, 
4 Std. Präsenzzeit vor Ort (2 Personen, inkl. Auf- & Abbau) & die 
Foodtrailer Endreinigung. 
 

Exkl. Fahrspesen, exkl. Getränkelieferung & exkl. Festinventar! 
 

Längere Präsenzzeiten werden gemäss unseren allgemeinen 
Bedingungen verrechnet.  
 

Zusatzportionen pro Stück  CHF 10.00 
Ab 60 Portionen, wird jede weitere Portion separat in Rechnung gestellt. 
 

 
FOODTRAILER SORTIMENT 
 

BURGER 
 

Smashed Black Angus Beef   
Black Angus Rind CH, Bun, Salat, Zwiebeln, Tomaten, BBQ-Sauce 
 

UPGRADE + 
 

- Raclettekäse 
- Speck 
- Jalapeños 

 
WRAP 
 

Pulled-Pork   
geräucherter Schweinehals CH, Wrap, Coleslaw, Tomaten, Zwiebeln, BBQ-Sauce 
 

Pulled-Lachs   
geräucherter Lachs, Wrap, Coleslaw, Zwiebeln, Dill, Honig-Senf-Sauce 


